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evaluacion.

Caracteristicas del producto
(Andlisis quimico del producto-calidad nutricional)

ARROZ ARBORIO

Nuestra Empresa

Arrocera Vitacura limitada, empresa creada en 1999, tiene como
principal tarea procesar y comercializar el arroz proveniente de sus
predios. El cultivo del arroz es un arte que hemos perfeccionado,
trabajamos dia a dia para entregar el mejor producto y hacerlo disponible
en el mercado.

Tenemos el agrado de presentar nuestra cosecha del afio para su

Parametros (Analisis Proximal)
Proteinas (Nx5,7)
Materia Grasa

Hidratos de Carbono
Calorias

Parraletto arroz arborio
(Ficha técnica)

100 g Porciéon 50 g
6,36 3,18
1,06 0,53
76,36 38,18
340 170

Producto: Arroz blanco pulido

» Color: Blanco Translucido

Tipo de Arroz: Corto

Especie: Oryza sativa, subespecie japodnica.

Produccion

El cuidado de nuestras condiciones de produccion se
reflejan en el cultivo, la preparacién del suelo, seleccidn
de semilla, cuidadosa fertilizacién y del agua utilizada en
nuestros cultivos, proveniente principalmente de aguas
subterraneas captada en nuestros predios en la region
del Maule.

Arrocera Vitacura genera un producto de alta calidad,
reconocido por los mas sofisticados chefs nacionales y

Evaluacion sensorial del arroz

extranjeros, dentro de sus amplias cualidades
nutricionales y organolépticas se destacan adecuados
indices de Vitaminas y Minerales que entregan
excelentes condiciones antioxidantes para el
organismo. A su vez, la percepcion por parte de los
expertos de sus cualidades sensoriales es sobresaliente,
entre excelentes y muy buena para todas ellas.

Color Excelente
Sabor Muy bueno
Aroma Muy bueno

Viscosidad Excelente
Cohesividad Muy buena

Textura Excelente
Dureza Muy buena

Hidratacion

Excelente




